VAST FROID MARMITES

FOURNEAUX DU LABO CHARCUTIER-TRAITEUR

Profondeur 1070 - Hauteur dessus 250 et sur soubassement 930/960 réglable. Dosseret de 120 formant mitre d'évacuation.

SUR PLACARD SUR FOUR 800x600x280
CONFIGURATIONS PESSUS - S z
SEUL OUVERT | FERME ETUVE ELECT. | GAz
FACADE 500

2 feux sous grille fonte 400x600 (6+8 kW) - Brileurs Volcan. Entraxe 415.
W220511 W220521 W220531 W220541

FACADE 1000
4 feux sous grille fonte 400x600 (2x6 + 2x8 kW) - Brilleurs Volcan. Entraxe 415.

W220211 W220221 wW220231 W220241 W220251 W220261

MARMITES cuve ET DESSUS EN ALUMINIUM FONDU DE QUALITE ALIMENTAIRE ET DE FORTE EPAISSEUR.
Socle et carrosserie (fagade, cotés, dosseret de 600) en acier inox 18-10. Structure interne en acier inox.
Couvercle encastré en alu. Pieds réglables 930/960. Chauffage gaz par rampes brileurs.

CAPACITE DIM.CUVE GAZ
CONFIGURATIONS o Lite FAGADE PROF. EE o CODE
" 1 FEU NU et MARMITE AMOVIBLE
Ll Let 500 1070 360x300 13,5 W220402
A alavant
Marmite 30L
T 500 1070 360x300 13,5 W220401

MARMITE CUVE RONDE

80 750 1070 550x420 18,5 W220701

[
t -
a 120 850 1070 650x420 21 W220801

MARMITE CUVE CARREE ou RECTANGULAIRE avec robinet de vidange - thermostat. (prévoir 230vx1)

\ 120 750 1070 520x520x740 21 W221001

4 160 850 1070 650x650x400 25 W221101

. 200 850 1070 650x650x520 30 W221201
A 300 1200 1070 900x650x530 45 W221401

CUVE, DESSUS et COUVERCLE EN ACIER INOXYDAEBLE 304. Grilles de fond inclus. Alim. EC/EF par rejet fixe. Robinet de vidange 40/49.

-

| p— @Em‘l 35 850 1070 @ 603x550 19,5 W220811
' a..d- l-,—’J 200 850 1070 650x650x520 30 W221211
B 1 - 300 1200 1070 900x650x530 45 W221411
a F 500 1500 1070 1300x740x530 50 W221611
OPTIONS

- Assemblage de marmites ou feux nus pour former ensemble adossé, supplément par appareil ............. X462001
- Dosseret de 600 sur appareil assemblé a 1 marmite. Facade inférieure ou égale a 500 sans cheminée.. X221005
Facade supérieure a 500 sans cheminée ............. X221006
Appareil toutes longueurs avec cheminée ............ X221007

- Cuve en inox 304 remplacée par inox 316 L pour cuve produits de lamer ... X220102 Nous consulter
- Robinet de vidange sur cuve aluminium ronde .. X222010
- Alimentation en eau chaude et froide par col de cygne sur 1oute marmne cuve alumlnlum . X901721

- Coffret mural avec régulation de température électronique, minuterie début et fin de cuisson pour cuve

carrée ou rectangulaire .. X223001

- Claie de fond pour cuve ronde 80 L (X221502) 12[:l L (X221503)
- Claie de fond pour cuve carrée 120 L (X221505), 160 L et 200 L (X221 506)
- Claie de fond pour cuve rectangulaire 300 L (X221510) ..
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VAST FROID

FOURMATIC DU LABO CHARCUTIER-TRAITEUR

Pour ETUVER - CUIRE - ROTIR tous les produits de charcuteries et plats cuisinés. Ventilation horizontale.

CONFIGURATIONS CARACTERISTIQUES CODE
R100
Facade 800 - Prof. 1050 - Hauteur 865.
6 niveaux de 600x400 espacés de 70 (livré sans équipement).
Puissance 9,5 KW 400VX3+N ...uouniinieie et s e e en e W100201
Thermostat 0-270° C.
Humidité par atomisation d'eau ... X101001
Pietement en acier inox hauteur 750/780 ... X053210
R250
Facade 800 - Prof. 1400 - Hauteur 1080
2 niveaux d'étagéres en inox perforé de 800x600 espacés de 200.
Puissance 9,5 kW + 3 kW 400vx3 a la sole pour production d'humidité
par évaporation d'eau située dans un bac. Thermostat électronique 0-270°C. W211001
Puissance renforcée 13,5 + 3 kW 400vx3 pour cuisson traiteur ..... Ww211002
Pietement en acier inox de 550 ... ... X211001
R300
Facade 800 - Prof. 1400 - Hauteur 1600 sur pieds de 150.
4 niveaux d'étagéres en inox perforé de 800x600 espacés de 200.
Puissance 12,5 kW + 4,5 kW 400vx3 a la sole pour production
d'humidité par évaporation d'eau située dans un bac.
Thermostat électronique 0-270°C .. W211101
Puissance renforcée 18,5 + 4,5 kVV 400vx3 pour cuisson traiteur .. W211103
OPTIONS CODE PRIX HT OPTIONS CODE
- Charniéres agauche .................. X100120 360 | - Echelle de stockage pour
- Grille fil inox 600x400 ............ | X900310 35 | toutpiétement............. X100102
- Grille fil inox 800x400 ............ | X900311 95 | - :'E’eatl' Stl_JF’P'eme”ta"Z (pour R300).. | X2711101
} . L. - Régulation par sonde a coeur
Etagére perforée inox 800x600 X900501 165 fin de cuisson . X103502
et - Minuterie debut de cuisson . X210801
) PIaqEJeAp.at!ssene e Gy it paere 151 Minuterie fin de cuisson ....... X210802
- Bac a rétir inox 600x400x30 ...... X900107 100 | _ prise d'air réglable en bas de
- Bac a rétir inox 800x600x60 ...... X900105 165 porte (pour R300) .....c.ocueeennn.... X211102
FUMOI RS pour sécher et fumer
TYPE CAPACITE KG LxPxH CARROSSERIE EXT. CODE
15 30-60 800x650x1900 Inox W240201
25 60-120 800x950x1900 Inox W240302
35 110-200 800x1250x1900 Inox W240402
OPTIONS : - Clayettes type 15 (552,5 x 667,5) l'unité ................... X242001
type 25 (667,5 x 852,5) l'unité .................. X242002
type 35 (667,5x1152,5) l'unité .................. X242003
- Séchage électrique 2,5 kW pour type 15 .................... X240201
3 kW pour type 25 ... X240202
4,5 kW pourtype 35 ... X240203
- Ventilation (une vitesse 1 500 t/min) ...........ccoeevinenee X240401
- Thermomeétre enfacade ... X241001

DEPUIS 1955, nous sommes spécialisés dans ce matériel de laboratoire
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