OFFRE

SPECIALE

Mod.CEI-GBC-18

Mod.CEI-GBC-15

6 155,00€

5 745,00€

Mod.CEI-GBC-7
Mod.CEI-GBC-5G

3.641,00€
3.156,00€

CEI-GBC-5G / CEI-GBF-5G / CEI-GBF-5P EI-GBC-7 / CEI-GBF-7 CEI-GBC-15/ CEI-GBF-15 CEI-GBC-18 / CEI-GBF-18
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Mopens Price Temperature Racks Trays between racks Chilling Freezing Voltage Abs. Power Dimensions Packing Dimens. Weight

€ i GN11  600x400 mm +70°/+3° +70°/ -18° Volt/Hz Watt WxDxHcm WxDxH cm °C Kg
Abhbattitori Rapidi di Temp. - Blast Chillers Not included Kg Kg
CEI-GBC-5G €3.156,00 +70° / +3° i} 60 14 220/501 639 B80x70x85 84x74x100 38 100
CEI-GBC-T €3 641,00 +70° [ +3° T 60 18 220/501 933 B80x83x111 84x87x127 38 110
CEI-GBC-15 €5 745,00 +70° / +3° 19 68 40 380/50/3 2980 80x83x200 84x87%215 38 150
CEI-GBC-18 €6 555,00 +70° / +3° 18 67 51 380/50/3 3321 80x83x217 84x87x230 38 170
AbbattitorifSurgelatori Rapidi di Temperatura - Blast Chillers & Shock Freezers

€ °Cc GN 2/3 600x400 mm +70°/ +3° +70°/ -18° Volt/Hz Watt WxDxHem WxDxH cm °c Kg
CEI-GBF-3GN23 €2589,00 +70° /7 -18° 3 70 T 9 220/501 650 60x60x40 64x44x%55 32 a0

€ °c GN 11  600x400 mm +70° /1 +3° +70°/ -18° \Volt/Hz Watt WxDxHem WxDxH cm °C Kg
CEI-GBF-5P €3 480,00 +70° /-18° 5 60 14 8 220/501 721 80xB0x85 84x84x100 38 100
CEI-GBF-5G €322900 +70° / -18° 5 5 60 14 8 220/50M1 721 80x70x85 84x74x100 38 100
CEI-GBF-7 € 3 800,00 +70° /-18° 7 T 60 18 11 220/50M1 1169 B80x83x111 B84xB7x127 38 110
CEI-GBF-15 €6 150,00 +70°/-18° 15 15 68 40 30 380/50/3 2103 80x83x200 84x87x215 38 150
CEI-GBF-18 €7 040,00 +70°/-18° 18 18 67 a1 35 380/00/3 2987 80x83x217 84x87%230 38 170

* Le rese sono puramente indicative e dipendono dalla massa dell'alimento - The declared output Kg is merely indicative and depends from the product thickness - Les rendements sont purement
indicatifs selon I'épaisseur du produit - Die Werte in Kg sind rein indikativ sie sind abhangig von der Mafe der Nahrung. - Las rendiciones son indicativas y dependen de la masa del alimento -

Controle électronique HACCP

Cycle de dégivrage automatique par gaz chaud

Gaz R 404

Isolation eépaisseur 60 mm

Revétement intérieur/extérieur en Inox AlSI304

Angles intérieurs amondis

Pieds réglables en inox

Portes reversibles et fermetures automatiques

Options: Roues pivotantes - stérilisant - sonde a piquer & coeur produit - grilles
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